
PINTXOS Y MINI BOCATAS DEL DÍA DESDE 1,50€

* Preguntar al personal o elegir en barra.
* Se elaboran frescos cada día.
*Todos los pintxos pueden contener alérgenos. 

MÁS QUE PINTXOS 

1/ Ensalada olea mediterranea  (queso macerado,
tomate,pepino,manzana,nueces,olivas y 
ciruela) - 12,00€  *(6,14)*
2/ Surtido de quesos - 9,50€  *(9)*
3/ Queso camembert gratinado con mermelada 
de higos - 9,50€  *(9)*
4/ Mozzarella fresca con tomates cherry y aliño 
de albahaca - 8,00€ *(9,14)*
5/ Tarrina de almogrote de queso ahumado de oveja 
con pan tostado - 6,00€  *(4,6,7,9)*
6/ Tarrina de foie,mermelada de higos y pan 
tostado - 9,50€  *(4,8,9,14)*
7/ Papas arrugadas con mojo - 5,00€
8/ Papas bravas - 6,50€ *(8)*
9/ Papas con guacamole, jalapeños y taquitos de 
jamón serrano - 7,50€ 
10/ Papas con alioli de ajo negro y alcaparras - 7,50€ *(8)*
11/ Pimientos de padrón - 5,00€ 
12/ Verduras salteadas  - 6,00€  
13/ Croquetas (6 und.) - 8,00€ *(2,3,4,5,6,7,8,9,10,11,12,13,14)*
14/ Anchoas del cantábrico - 9,50€  *(12)*
15/ Ventresca de atún con pimientos de piquillo y 
tomate cherry - 9,50€  *(12)*
16/ Bacalao macerado con ajo y guindilla con 
tomates - 9,50€  *(12,14)*
17/ Langostinos al ajillo - 9,50€  *(5,14)*
18/ Atún en salmorejo - 9,50€  *(5,14)*
19/ Pata asada recien cortada y aliñada con aceite de 
oliva y pimentón - 9,50€  
20/ Garbanzas de la abuela - 6,00€  *(2)*
21/ Pulpo al estilo del chef. (pulpo cocido,pure de 
papas y mojos canarios) - 12,00€ *(10)*
22/ Lomo alto de novillo con papas - 15,00€ 
23/ Lomo de bacalao con langostinos y mojo de 
cilantro - 15,00€ *(5,12)*
24/ Batata con bacalao y mojos - 7,00€ *(12)* 

COMPLEMENTOS:

25/ Pan y aceite 2,00€ *(4)*
26/ Olivas aliñadas - 1,80€ *(12)* 

PINTXOS AND MINI SANDWICHES OF THE DAY, FROM 1.50€

* Ask the staff or choose at the bar.
* They are made every day.
*All pintxos may contain allergens.

MORE THAN PINTXOS

1/Mediterranean olea salad (macerated cheese,
tomato, cucumber, apple, walnuts, olives and
plum) - 12,00€  *(6,9,14)*

2/ Various cheese plate - 9,50€  *(9)*

3/ Camembert cheese gratin with fig jam - 9,50€  *(9)*

4/ Fresh mozzarella with cherry tomatoes and 
dressing Basil - 9,50€  *(9,14)*

5/ Foie terrine, fig jam and bread 
toasted - 9,50€ *(4,8,9,14)*

6/ Wrinkled potatoes with mojo - 5,00€ 

7/ Bravas potatoes - 6,50€ *(8)*

8/ Potatoes with black garlic alioli and capers - 7,50€ *(8)*

9/ Padron peppers - 7,00€ 

10/ Sautéed vegetables  - 9,50€ 

11/ Chickpeas with vegetables  - 8,00€  *(2)*  

12/ Croquettes (6 unit) - 8,00€ *(2,3,4,5,6,7,8,9,10,11,12,13,14)*

13/ Cantabrican anchovies - 9,50€  *(12)*

14/ Tuna belly with piquillo peppers and cherry 
tomato - 9,50€  *(12, 14)*

15/ Prawns with garlic - 9,50€  *(5,14)*

16/ Fried prawns with honey and 
mustard - 12,00€  *(4,5,7,8,11,13,14)*

17/ Fried cod with lemon - 12,00€  *(4.12)*

18/ Chef-style octopus  (cooked octopus, mashed 
potatoes and Canarian mojos) -  12,00€ *(10)*

19/ Sweet potato with cod and mojos - 9,50€ *(12)* 

20/ High loin of steak with potatoes - 15,00€
 

ACCOMPANIMENT:

25/ Bread and oil - 2,00€ *(4)*

26/ Seasoned olives - 2,50€ *(12)* 

* ( ... ) *

ALLERGEN INFORMATION

1- LUPINS
2- CELERY
3- PEANUTS
4- CEREALS WITH GLUTEN
5- CRUSTACEANS
6- SHELL FRUITS
7- SESAME GRAINS
8- EGGS
9- MILK
10- MOLLUSCS
11- MUSTARD
12- FISH
13- SOJA
14- SULPHITES

OLEA PINTXOS BAR

[ENG]

If we have
I charge with bizum

We haveCard 
payment.
(Minimum import 20 €)


