
PINTXOS Y MINI BOCATAS DEL DÍA DESDE 1,50€

* Preguntar al personal o elegir en barra.
* Se elaboran frescos cada día.
*Todos los pintxos pueden contener alérgenos. 

MÁS QUE PINTXOS 

1/ Ensalada olea mediterranea  (queso macerado,
tomate,pepino,manzana,nueces,olivas y 
ciruela) - 12,00€  *(6,14)*
2/ Surtido de quesos - 9,50€  *(9)*
3/ Queso camembert gratinado con mermelada 
de higos - 9,50€  *(9)*
4/ Mozzarella fresca con tomates cherry y aliño 
de albahaca - 8,00€ *(9,14)*
5/ Tarrina de almogrote de queso ahumado de oveja 
con pan tostado - 6,00€  *(4,6,7,9)*
6/ Tarrina de foie,mermelada de higos y pan 
tostado - 9,50€  *(4,8,9,14)*
7/ Papas arrugadas con mojo - 5,00€
8/ Papas bravas - 6,50€ *(8)*
9/ Papas con guacamole, jalapeños y taquitos de 
jamón serrano - 7,50€ 
10/ Papas con alioli de ajo negro y alcaparras - 7,50€ *(8)*
11/ Pimientos de padrón - 5,00€ 
12/ Verduras salteadas  - 6,00€  
13/ Croquetas (6 und.) - 8,00€ *(2,3,4,5,6,7,8,9,10,11,12,13,14)*
14/ Anchoas del cantábrico - 9,50€  *(12)*
15/ Ventresca de atún con pimientos de piquillo y 
tomate cherry - 9,50€  *(12)*
16/ Bacalao macerado con ajo y guindilla con 
tomates - 9,50€  *(12,14)*
17/ Langostinos al ajillo - 9,50€  *(5,14)*
18/ Atún en salmorejo - 9,50€  *(5,14)*
19/ Pata asada recien cortada y aliñada con aceite de 
oliva y pimentón - 9,50€  
20/ Garbanzas de la abuela - 6,00€  *(2)*
21/ Pulpo al estilo del chef. (pulpo cocido,pure de 
papas y mojos canarios) - 12,00€ *(10)*
22/ Lomo alto de novillo con papas - 15,00€ 
23/ Lomo de bacalao con langostinos y mojo de 
cilantro - 15,00€ *(5,12)*
24/ Lomo alto de novillo con papas - 7,00€ *(12)* 

COMPLEMENTOS:

25/ Pan y aceite 2,00€ *(4)*
26/ Olivas aliñadas - 1,80€ *(12)* 

OLEA PINTXOS BAR

- VINO TINTO / RED WINE:
D.O. RIBERA DEL DUERO:
/ MONTECASTRILLO - 18,00€
/ FINCA RESALSO - 18,00€
D.O. RIOJA:
/ PERGAMINO - 18,00€
/ RAMÓN BILBAO - 18,00€
D.O. CASTILLA Y LÉON:
/ SEÑORIO REAL TINTO  - 9,90€
D.O. TACORONTE:
/ ALEYDA TINTO JOVEN - 16,00€

- VINO BLANCO / WHITE WINE:
D.O. TACORONTE:
/ ALEYDA BLANCO SECO - 16,00€
/ ALEYDA BLANCO AFRUTADO  - 16,00€ 
D.O. RUEDA:
/ SEÑORIO REAL BLANCO - 9,90€
/ ARI GOITIA VERDEJO - 16,00€

- VINO DE LA CASA Y CAVA / HOUSE WINE AND CAVA:
/ COPA DE VINO TINTO O BLANCO  - 3,20€
/ BOTELLÍN DE CAVA - 4,80€

- CERVEZAS DE BARRIL / DRAUGHT BEER:
/ CAÑA ALHAMBRA ESPECIAL 27CL. - 1,95€
/ CAÑA ALHAMBRA RESERVA ROJA 27CL. - 2,20€
/ COPA ALHAMBRA ESPECIAL 35CL. - 2,70€
/ COPA ALHAMBRA RESERVA ROJA 35CL. - 3,50€

- CERVEZAS DE BOTELLA/BEER BOTTLES:
/ BOTELLÍN ALHAMBRA ESPECIAl - 1,80€
/ ALHAMBRA RADLER LIMÓN - 2,90€
/ ALHAMBRA RESERVA 1925 33CL. - 2,90€
/ MAHOU TOSTADA 0,0 33CL. - 3,00€
/ MAHOU SIN GLUTEN 33CL. - 3,00€

- APERITIVOS Y DIGESTIVOS / APPETIZERS AND DIGESTIVES:
/ VERMUT NORMAL - 3,00€
/ VERMUT RESERVA - 4,00€
/ VERMUT DELUXE - 5,00€
/ ORUJOS Y DIGESTIVOS - 5,50€
/ CHUPITOS - 2,00€

-  OTRAS BEBIDAS / OTHER DRINKS:
/ COPA DE TINTO DE VERANO - 2,50€
/ COPA DE SANGRÍA- 3,80€
/ BOTELLA DE ZUMO DE FRUTAS - 2,20€

-  REFRESCOS / REFRESHMENTS:
/ COCA-COLA, FANTA, SPRITE... - 2,00€
/ NESTEA, ACUARIUS, APPLETIZER... - 2,20€

*AGUAS / WATERS:
/ AGUA 50CL - 1,80€
/ AGUA 33CL - 1,50€
/ AGUA CON GAS  - 2,00€

Pregunta por 
nuestros VERMUTS 
desde 3€

Disponemos de
cobro con tarjeta.
(importe mínimo 20€)

Disponemos de
cobro con bizum


