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. CHIARLI “MI0” CHIARLI “MI0”

LAMBRUSCO ROSATO LAMBRUSCO ROSSO
AMABILE AMABILE
€14,00 €14,00
\ Varietal: / = N : Varietal:
| 100% Grasparossa | | 100% Grasparossa

Crianza: Rosado Frizzante Joven Crianza: Tinto Frizzante Joven

\ \
Color: Rosado brillante con A\ Color: Rojo intenso con ’
espuma blanca. espuma violeta.
Nariz: Frutal a Fresa y Frambuesa Nariz: Frutal y vinoso.
Boca: Afrutado v‘§°|DSI_J; Boca: Afrutado, vinoso, amable,
Muy agradable y simpdtico. Muy agradable y simpético.
7,5% de alcohol. 7,5% de alcohol.
Nt N
EMILIA ROMAGNA EMILIA ROMAGNA
ANDREOLA BELLAVISTA
PROSECCO EXTRA DRY “ALMA” BRUT
“DIRUPO” GRAN CUVEE
Franciacorta
€ 18,00 €36,00
| 4 : "\ | Varietal: 77% chardonnay, 22% Pinot

Varietal: 90% Prosecco(Glera),

5% Bianchetta, 5% Perera Noir, 1% Pinot Blanc

Crianza: 6 meses acero y roble,

Crianza: Blanco Espumoso Joven .
P 40 meses refermentacién en botella

4
Color: Espuma blanca y esuberante,
finas y persistentes burbujas,
amarillo vivo y brillante con
evidentes reflejos verdosos.
Nariz: Declaradamente mineral,
amplio y gustoso, seco con
sensaciones golosas de pasteleria.
Boca: Se reflejan las caracteristicas
aromaticas, regalando una sensacién
cremosa casi crujiente, en armonia
y elegancia su complejidad.
12,5% de alcohol.

*

Color: Amarillo palido. I
Nariz: Perfume a fruta blanca,
pera, manzana, melocotdn.

Boca: Estupendamente amable,
ligeramente abocado, el Prosecco se
distingue por su carbonico suave que lo
vuelve cremoso en el paladar.

11% de alcohol.
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LOMBARDIA




SILVESTRI N
CASTELLI ROMANI

BIANCO
\ ®€3,25 €1500 | L

Varietal: Malvasia e Trebbiano

Crianza: Blanco Joven

Color: Amarillo Pajizo.
Nariz: Aroma Frutal.
Boca: Seco, Suave,
Alcohol en evidencia,
final Almendrado.
11,5% de alcohol.

PINOT
GRIGIO

L]

§

ZORZETTIG

4 , TERUZZI A
?‘0\ 5.\]\;0/ n o
Sl VERNACCIA DI
B £ SAN GIMIGNANO Contadi Castaldi
] Qo
’ €18,00 N

Varietal: 100% Vernaccia

Crianza: 6 meses acero sobre lias

g

/COIor: Amarillo Pajizo con reflejos |
verdosos, limpio y brillante,
Nariz: Intensas notas minerales
y frutales, ligeramente vegetal.
Boca: Audaz, de buen equilibrio entre
estructura, frescura y persistencia,
. caracterizado por un
B : retro nasal almendrado.
7 12,5% de alcohol.
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ZORZETTIG
PINOT GRIGIO
€ 18,00
Varietal: 100% Pinot Grigio
, .
Crianza: 6 meses acero sobre lias

/_ M .
[ Color: Amarillo con reflejos Ambar. \
Nariz: Aroma intenso de
fruta a pulpa blanca, floral
con recuerdos de panaderia.

Boca: Suave su entrada en el paladar,
lleno y equilibrado; Puede acompafar
ricas ensaladas, finger food,
pescado y carnes blancas.

CONTADI CASTALDI

CHARDONNAY
DELLA FRANCIACORTA
€19,00
L
Varietal: )
100% Chardonnay |
N

Crianza: 3 Meses en Aceco sobre Lias,
3 Meses en Roble Francés

I

~

Color: Amarillo brillante con \
reflejos dorados.
Nariz: Intenso a fruta exdtica,
flores blancos, tabaco, almendra
dulce y vainilla, muy complejo.
Boca: Muy muy mineral y calido
con sutil acidez que prolonga la
fresca persistencia.
12% de alcohol.
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p— PETRA
NS “BELVENTO VELAROSA”
EFEETRA € 18,00

Varietal: 100% Garnacha

Crianza: 6 meses acero sobre lias

/ Color: Rosado palido \

piel de cebolla.

Nariz: Elegante a flores,
frambuesa, naranjay
sensaciones balsamicas.
Boca: Fresco y agradablemente
afrutado, no dulce, balsémico
con final salino.

13% de alcohol.

TOSCANA #
AN

¥

TORCANA

7

MONTEPULCIANO D’ ABRUZZO
“FONTE ROMANA”

Crianza: 4 meses en acero sobre lias,
2 meses en botella

\ J

i N

Color: Rojo rubi intenso.
Nariz: Aroma a violeta,
ciruela y vainilla.

Boca: De buen cuerpo y
persistencia, Taninos suaves.
Alcohol: 14%.

& DARRUZIC

SRGINF SO L

PASETTI o

€18,00

.

i & N
\\ Varietal:

100% Montepulciano d’ Abruzzo ]

& R

CONSORIO DI TUTELA VINI
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SILVESTRI b

CASTELLI ROMANI
ROSSO
@ €3,25 € 15,00

Crianza: 4 meses Roble Eslavonia

; Color: Rojo rubi intenso. \
[ Nariz: Amplio y complejo,
frutos rojos maduros y especias
aportadas por la madera.
Boca: Buena estructura y persistencia,
taninos suaves
y maduros llevan a
un post gusto fresco, salinoy
agradablemente frutal.

13,5% de alcohol.

~ ' A
\
3 Varietal: Cesanese e Sangiovese
LN A
- N
Crianza: Tinto Joven
L S
< ) \
|‘" |
Color: Rojo Rubi con
reflejos Violaceos.
Nariz: Aroma de Fruta Madura
envuelto de una nota a
Cereza y Frambuesa.
Boca: Boca: Suave, nota alcoholica en
evidencia, media estructura, en
equilibrio los taninos, facil de beber.
12% de alcohol.
) '\ : |
¥4 ~— _/'
COL D’ ORCIA N
CHIANTI
“GINEPRONE”
€19,00
o
~o . ~
\\ Varietal: 85% Sangiovese,
L 15% otras
4 a



FEUDI DI SAN GREGORIO
PRIMITIVO DI MANDURIA

Crianza: 7 meses acero sobre lias,

6 meses en botella
L J

e ™

| |
Color: Rojo rubi intenso.

Nariz: Aroma frutal a cereza y fresa,
especias dulces y elegantes
tipicas del varietal.

Boca: Entra con cuerpo mineral en
equilibrio con finos taninos,
final cdlido con recuerdos
de fruta y canela.

/| PUGLIA

TENUTA LA BADIOLA )
N “ACQUAGIUSTA”
ROSSO
€19,00

Maremma Joscana

- ) s ~
/ \ Varietal: 35% Merlot,
35% Cabernet Sauvignon, 30% Sirah

Crianza: 8 meses acero sobre lias

A quaGIUsTR L

/ Color: Rojo rubi intenso. \‘

( Nariz: Perfume a pequefios
frutos rojos con intensas
notas especiadas y balsamicas.
Boca: Vigoroso y al mismo tiempo
elegante y persistente.
Excelente equilibrio entre
alcohol y cuerpo.
Buena estructura, persistencia
larga y aromatica.
13,5% de alcohol.

ROSS0
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2018
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\ TOSCANA

€19,00
i ™
Varietal:
100% Primitivo
. S
'S N\
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1GLIA €

2t Fp,
ASTAGNEDS

FINA
NERO D’ AVOLA
€19,00

Varietal: 100% Nero d’Avola

Crianza: 6 meses en grandes
tinas de Roble de 3000 litros

" Color: Rojo Rubi intenso

con reflejos violaceos.
Nariz: Intensa y envolvente
complejidad frutal, ciruela pasa,
cereza, mora y frambuesa.
Boca: Amplio y sedoso, muy
estructurado y persistente, tanino
austero y agradable.
14% de alcohol.

TENUTA SANT’ANTONIO

VALPOLICELLA CLASSICO
“NANFRE”
€21,00

Varietal: 70% Corvina,
30% Rondinella

Crianza: 6 meses acero sobre lias

Color: Rojo rubi intenso.
Nariz: Frutal con notas de cereza
y frutas rojas, floral y especiado.

Boca: Suave y fresco, salino
con taninos suaves.
12,5% de alcohol.




SILVESTRI

CASTELLI ROMANI

BIANCO

$€3,25,€1500
Varietal: Malvasia e Trebbiano

Crianza: Blanco Joven

Color: Amarillo Pajizo.
Nariz: Aroma Frutal.
Boca: Seco, Suave,

Alcohol en evidencia,
final Almendrado.

11,5% de alcohol.

ZORZETTIG

TRAMINER AROMATICO

HAMINER
AOMATICD

B )
4

FORZETTIG

€ 18,00

Varietal: 100% Traminer

Crianza: 6 meses acero sobre lias

Color: Amarillo pajizo intenso.
Nariz: Aroma caracteristico que
recuerda el pétalo de rosa, con
notas de frutas de hueso madura.
Boca: Sabor seco y suave donde se
reflejan las sensaciones aromaticas;
Puede acompaifiar muy bien pescado
crudo y mariscos.

FRIULI

ZORZETTIG
PINOT GRIGIO
€18,00

Varietal: 100% Pinot Grigio

Crianza: 6 meses acero sobre lias

Color: Amarillo con reflejos Ambar.
Nariz: Aroma intenso de
fruta a pulpa blanca, floral
con recuerdos de panaderia.
Boca: Suave su entrada en el paladar,
lleno y equilibrado; Puede acompafiar
ricas ensaladas, finger food,
pescado y carnes blancas.

1t
ﬁ J ®
7 i{:_’._ii”ll'_'l'll'i i
FRIULI |
CONTADI CASTALDI
H® CHARDONNAY
Contadi Castaldi DELLA FRANCIACORTA
€19,00 '
Varietal: |

100% Chardonnay

| Crianza: 3 Meses en Aceco sobre Lias,
3 Meses en Roble Francés

{ Color: Amarillo brillante con
reflejos dorados.
Nariz: Intenso a fruta exética,
flores blancos, tabaco, almendra
dulce y vainilla, muy complejo.
Boca: Muy muy mineral y calido
con sutil acidez que prolonga la
fresca persistencia.
12% de alcohol.
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Maremma foscana

TUTELA

VINI D’IRPI

NIA,

TENUTA LA BADIOLA
“ACQUAGIUSTA”
VERMENTINO
€18,00

Varietal:
100% Vermentino

Crianza: 6 meses acero sobre lias

Color: Amarillo pajizo brillante.
Nariz: Sensaciones florales y
a hierbas arométicas, a continuacién
aperecen limén,pomelo y
melocotén blanco.
Boca: Fresco, salino, estructura
crujiente y afrutada,
final balsamico.
13,5% de alcohol.

B

o~

TOSCANA

FEUDI DI
SAN GREGORIO
FIANO DI AVELLINO
€19,00

Varietal: 100% Fiano

Crianza: 4 meses acero sobre lias

Color: Amarillo pajizo intenso
con reflejos verdosos.

Nariz: Aromas de flores frescas,
melocotén y naranja confitada.
Boca: Gusto suave tipico del varietal,
grande frescura y mineralidad.

oy §

CAMPANIA

PECORINO
2015
I ’«\."-l'.'Jrl'l

PASETTI
PECORINO D’ ABRUZZO
€ 19,00

Varietal:
100% Pecorino

Crianza: 3 meses Acero sobre lias
y 3 meses Botella.

Color: Amarillo pajizo brillante.
Nariz: Aroma a fruta amarilla
madura de hueso y pomelo.
Boca: Acidez y salinidad sé equilibran,
bien estructurado,
persistente y redondo.
Alcohol: 13%.

ABRUZZO

FINA GRILLO
“KEBRILLA”
€18,00

Varietal: 100% Grillo

Crianza: 20% del mosto fermenta i
afina en barricas durante 5 meses

Color: Amarillo pajizo brillante.
Nariz: Intensas sensaciones
minerales y balsamicas.
Boca: Evidente salinidad, grande
estructura y persistencia.
13,5% de alcohol.

SICILIA



TENUTA LA BADIOLA

@ “ACQUAGIUSTA”
ROSADO

€18,00

Varietal:
100% Alicante

Crianza: 6 meses acero sobre lias

Color: Piel de cebolla madura.
Nariz: Aroma de pequefios
frutos rojos del bosque e
intensas notas especiadas
y balsdmicas mediterraneas.
Boca: Vigoroso y al mismo tiempo
elegante, en perfecto equilibrio
alcoh, acidez y cuerpo.
13% de alcohol.

ACQUA
GIUSTA

s M

ROSATO

TOSCANA

PASETTI
MONTEPULCIANO D’ ABRUZZO
“FONTE ROMANA”
€ 18,00

\ Varietal:

| 100% Montepulciano d’ Abruzzo

Crianza: 4 meses en acero sobre lias,
2 meses en botella

Color: Rojo rubi intenso.
Nariz: Aroma a violeta,
ciruela y vainilla.

Boca: De buen cuerpo y
persistencia, Taninos suaves.
Alcohol: 14%.

ABRUZZO

SILVESTRI
CASTELLI ROMANI

'R.O”MA ).C ROSSO

®€3,25 €15,00

Varietal: Cesanese e Sangiovese

Crianza: Tinto Joven

Color: Rojo Rubi con
reflejos Violaceos.

Nariz: Aroma de Fruta Madura
envuelto de una nota a
Cereza y Frambuesa.

Boca: Boca: Suave, nota alcoholica en
evidencia, media estructura, en
equilibrio los taninos, facil de beber.
12% de alcohol.

COL D’ ORCIA
C‘\\AN?‘,
CHIANTI
2 5
KA “GINEPRONE”
o €19,00

Varietal: 85% Sangiovese,
15% otras

Crianza: 4 meses Roble Eslavonia

Color: Rojo rubi intenso.

Nariz: Amplio y complejo,
frutos rojos maduros y especias
aportadas por la madera.

Boca: Buena estructura y persistencia,
taninos suaves
y maduros llevan a
un post gusto fresco, salino y
agradablemente frutal.

13,5% de alcohol.

.

HINEPROYE

CHIANTE

i ;
\ )\ TOSCANA




FEUDI DI SAN GREGORIO 8 ina=ar’ FINA
e PRIMITIVO DI MANDURIA TNE. NERO D' AVOLA
- €19,00 d € 19,00
Warietal:
100% Frimitive Wariatal: 100% Naro d' Svela

Crianza: B meses en grasndes
tinas de Boble 3& 3000 Bros

Crisnry: 7 ey acem snhree ling,
B frickink @n batalla

Color: Rojo Auls intenso
cow rillajod vialboas,
Naris Infensa ¥ enyolvents
cornplejsdad frutal, ciruela pasa,
cerEza, mora y irembuesa.
Boca: &mplio y sedoso, mary
asbneriorad e y pirsisEenis, Laning
mavtero y agradakble,
14% de aleohod

Eolor; Bajo rubl intenso
Mariz &rgera frutal o cereea v fress,
eapecias duloes y elepanies
tipicas del varietal.

Bancac Enbra con cuengs mineral en
equilibrio com fimos Eaninos,
final calido con recuerdos
de fruta y canels

-

PUGLIA SICILIA

T TENUTA SANT'ANTONIO

i
£La SAWM'!D fir __}x VALPOLICELLA CLASSICO
st BARBERA D' ALBA | /] aANFRE®
€21,00 Qe
A €21,00
m:::-;" Varistal: T0% Corvina,
rhdisa

0%, Aot |l

Criamra: 1F Mieses Roble

de SlavoniaiCroarial Crianza: & meses aoiro sobie las

Dol Aojo nelbd plrpuna.
Maria: Aroma aenplio o istenso
i i CRnda.

Bemrac Sakemr |Hives y cOrpeas
apradablirseitn resca
13.5% de aloohol.

Calor: Rajs rubi stenso.
Maris: Frutal com notic de cereta
y Ireftas regas, Noral y especiada,

Boca; Suave y frescn, waling
CEIT ATING S waaves,
13,5% di alcolkal

8
Ank o ERA [FALBY
o smm—— |

L4 VARG ‘

PIEMONTE

VENETO



HEBO

2018

L IYORCIA

BRUNELLO
MONTALCING

DoCa

PETRA
“H EBo"
€23,00

Varietal: 50% Cabernet Sauvignon,
40% Merlot, 10% Sangiovese

Crianza: 12 meses roble

Color: Rojo rubi, limpio y
de media intensidad.
Nariz: Perfume complejo con
amplia variedad de frutos rojos.
Boca: Sabor intenso, fresco y
muy agradable con buena
persistencia. Excelente
equilibrio entre acidez y
taninos. Salino el final,
donde regresan sensaciones
a mora y frutos secos.
13,5% de alcohol.

TOSCANA

COL D’ ORCIA

BRUNELLO DI

MONTALCINO
€48,00

Varietal: 100% Sangiovese

. Crianza: 36 meses Roble Francés Allier y |

Eslavonia, 12 meses en botella.

[ Color: Rojo rubi con reflejos granate.

Nariz: Bouquet amplio y complejo,
notas frutales, balsamicas y
especias en perfecta armonia.
Boca: Se presenta con grande
estructura y taninos importantes,
agradable su fresca acidez,
post gusto salino y frutal.
14,5% de alcohol.

T 7

TOSCANA

SALVANO
CONSORZIO DI TUTELA
BARBARESCO BAROLO

ALBA LANGHE E DOGLIANI
€ 46,00

5 B

BAROLO _ ‘

-’ /| PIEMONTE

TENUTA SANT’ANTONIO
AMARONE
DELLA VALPOLICELLA
€48,00

AT

Varietal:
100% Nebbiolo

Crianza: 40 Meses Roble

Color: Rojo rubi brillante
con reflejos granate.

Nariz: Elegante aroma que recuerda
el tabaco y el chocolate.
Boca: Entra elegantemente seco,
con su importante estructura
sin pasarse, largay
agradable persistencia.

14% de alcohol.

Varietal: 70% Corvina, 20% Rondinella,
5% Croatina, 5% Oseleta

Crianza: 24 meses roble

/" Color: Rojo rubi con reflejos purpura.
[ Nariz: Fruta roja madura, aromas
especiados de regaliz, pimienta negra
y notas de chocolate.
Boca: Bien equilibrado, taninos
redondos y suaves, calido, salino,
de grande y fina elegancia.
15% de alcohol.
Las uvas del Amarone después de la
cosecha se dejan descansar 3 meses
en locales ventilados, se deshidratan y
sube la concentracién de azicar, el
resultado es un vino muy potente y de
grande capacidad de envejecimiento.

AMARONE
LA vLroLC

: G ‘;,_Af

VENETO
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